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degustazioni = visite guidate - eventi

Wwwuw.prosciuttovenetodopinfesta.com




Morato

PANE&IDEE

Scopri tutta la linea Scrikki,
croccanti e sfiziosi grissini
preparati con mais e olio d'oliva.
Prova le nuove versioni con mais
viola e con mais e carota che
donano un gusto unico

ai tuoi aperitivi. Disponibili anche
nella versione mini, on the go.

www.moratopane.com

PROSCIUTTO >
VENETO DOP v V{

LI
MONTAGNANA + 14 - 25 MAGGIO 2025

Vi aspetta nel nuovo
villegaio 4L
DROSCI UTTO
VENETO DOP

Ingresso da Via Circonvallazione Nord

dal lunedi al venerdi: 19.00 - 24.00
sabato: 11.00 - 24.00
domenica 10.00 - 24.00



Cari concittadini, cari ospiti, & con grande en-
tusiasmo che vi do il benvenuto alledizione
2025 di Prosciutto Veneto DOP in Festa, un
appuntamento che da anni celebra il nostro
territorio, le sue eccellenze gastronomiche e [
la sua straordinaria capacita di accogliere.

Quest’anno la manifestazione si rinnova, tra

le altre cose, anche con una novitd importan-
te: la sua nuova casa sard 'Area Ex Fornaci, uno spazio che abbia-
mo voluto valorizzare, trasformandolo in un luogo di incontro, di
cultura e di promozione delle nostre radici.

Il Prosciutto Veneto DOP, fiore all'occhiello della nostra tradizione
gastronomica, sard protagonista di 12 giorni di festa, tra degusta-
zioni, eventi culturali, spettacoli e incontri con i produttori. Il legame
tra il nostro territorio e questo prodotto di eccellenza € indissolubile,
e ogni anno, grazie a questa manifestazione, lo raccontiamo con
orgoglio a chiviene a trovarci da vicino e da lontano.

Voglio ringraziare di cuore tutti coloro che rendono possibile questa
edizione: i produttori, le associazioni, gli sponsor, gli organizzatori, i
collaboratori e tutti voi, cittadini e visitatori, che con la vostra par-
tecipazione e il vostro entusiasmo fate di questa festa un evento
unico.

Viinvito quindi a scoprire, vivere e assaporare questa nuova edizio-
ne di Prosciutto Veneto DOP in Festa nella sua nuova e affascinan-
te location. Che sia un’occasione per stare insieme, per conoscere
meglio le nostre tradizioni e per guardare con fiducia al futuro, forti
delle nostre radici.

Concludo ricordandovi la serata del 26 maggio, aperta alle Asso-
ciazioni del nostro Comune, che, come da tradizione, avrd uno sco-
po benefico. Quest'anno, infatti, il ricavato sara devoluto alle scuole
dellinfanzia del nostro Comune.

Buona festa a tutti! .
Gian Paolo Lovato

Sindaco di Montagnana

E dopo il traguardo dei 50 anni del Con-
sorzio, celebrato nel 2021 a Roma presso il
Senato della Repubblica, ci apprestiamo a
festeggiare un nuovo, importante obiettivo:
“Prosciutto Veneto DOP in Festa” raggiunge
infatti la XXV° edizione.

Iniziata nel 1998 da un'intuizione del compian-
to Mauro Costantin Pavan, allora Presidente
dell'Associazione Pro Loco di Montagnana, la
manifestazione, vetrina immediata verso i consumatori e gli appas-
sionati di questo pregiato prodotto dell'antica tradizione contadina
veneta, & cresciuta ininterrottamente fino alla necessita di affidar-
ne l'organizzazione ad una agenzia di comunicazione di Padova, la
Mark. Co. & Co. che, dal 2012, accompagna il Consorzio in quest'av-
ventura. Solo i due terribili anni di pandemia hanno impedito alla
manifestazione di svolgersi nella consueta sede di Montagnana.

La presenza, nellarea interprovinciale di produzione del Prosciutto
Veneto DOP, di due cittd murate medioevali, di cui una - Montagna-
na - fa parte del ristretto gruppo dei Borghi piu Belli d'ltalia, di quat-
tro ville del Palladio e di molti altri raffinati esempi di architettura dei
vari Muttoni, Scamozzi e Sammicheli, incastonati nella pianura fravil
Parco Regionale dei Colli Euganei e i verdissimi Monti Berici, ci induce
a poter parlare di Turismo DOP, felice sinergia fra ambiente ed eccel-
lenze del territorio. Il visitatore che verrd per il Prosciutto Veneto DOP,
presentato dai diversi produttori associati, potrd trascorrere alcuni
giorni in quest’angolo di paradiso, ancora risparmiato dalla frenesia
del turismo di massa e poter conoscere anche altre pregevoli produ-
zioni DOP e IGP del territorio.

Non mancheranno eventi collaterali e, per soddisfare la voglia di co-
noscere di molti appassionati, diamo la possibilita di far vedere come
nasce un Prosciutto Veneto DOP, guidati da un esperto produttore, a
visitare le cantine di stagionatura di alcuni storici prosciuttifici.

Viaspettiamo numerosissimi, nella culla del Prosciutto Veneto DOP.
Attilio Fontana

Presidente Consorzio di Tutela
del Prosciutto Veneto DOP



CONSORZIO DI TUTELA
DEL PROSCIUTTO VENETO DOP

Il Consorzio di Tutela del Prosciutto Veneto DOP si & costi-
tuito a Montagnana nel 1971 per iniziativa di alcuni pro-
duttori operanti nella zona compresa fra i Monti Berici ed i
Colli Euganei e raggruppa oggi tutte le aziende produttrici,
rappresentando il 100% della produzione tutelata.

Proprio per lincarico ricevuto dal Ministero dell'Agricol-

tura, della Sovranitd alimentare e delle Foreste, il Con-

sorzio sviluppa la sua principale funzione nella tutela del

Prosciutto Veneto DOP presso tutti gli utilizzatori e presso

chiunque ne faccia oggetto di attivitd commerciale, verifi-

cando larispondenza del loro operato ai principi normadtivi

fondanti la Legge di Tutela. Inoltre ha il compito istituzio-

nale di promuovere il prodotto attraverso tutte le possibili

iniziative volte alla conoscenza delle caratteristiche del

Prosciutto Veneto DOP.

Consorzio di Tutela
del Prosciutto Veneto DO Bj 770 Vittorio Emanuele I, 3
35044 Montagnana (Pd)
123 Tel. e fax 0429.82964
info@prosciuttoveneto.it
wuwJw.prosciuttoveneto.it

VENETO

Attilio Fontana Prosciutti F

Via Campana, 8 e ]
' ATTILIO FONTANA

Montagnana (PD) NONTAGNANA

Tel. 0429.81010
info@fontanaprosciutti.it
www.fontanaprosciutti.it

1 Da 106 anni, Attilio Fontana
] Prosciutti & specializzata nella
| sola produzione di un prosciut-
to dolce, morbido, profumato e
rosato: il Prosciutto Veneto DOP.
Situata a due passi dalle mura
medioevali, lazienda & la piu an-
tica fra i prosciuttifici del Veneto
sempre gestita dalla stessa fa-
miglia. Infatti, con la conduzione
dei fratelli Attilio jr., Giorgio e Pie-
tro, la famiglia Fontana si € avviata alla quarta genera-
zione di Maestri Prosciuttai, rappresentata da Giacomo.

Grande novitd di quest'anno & la possibilitd di vive-
re un'esperienza completa alla scoperta del Prosciut-
to Veneto: una visita guidata allinterno dello stabi-
limento produttivo con un viaggio nella storia della
famiglia, accompagnata da una degustazione immer-
sa tra i profumi della centenaria cantina di stagionatu-
ra. Il Prosciutto verrd abbinato a varie tipologie di vini
locali e allautentica “Focaccia al Prosciutto Veneto”, in
un percorso che unisce tradizione e sapori del territorio.




Prosciuttificio Crosare di
Visentin Massimiliano & C. s.a.s.
Via Don Carlo Bellini, 5/a

Crosare di Pressana (VR)

Tel. 0442.86066

Il Prosciuttificio Daniolo nasce a wuww.prosciuttificiocrosare.it

| Montagnana nel 1950, anno in info@prosciuttificiocrosare.it

fl cuiil fondatore, Desiderio, dopo
una lunga esperienza maturata
nel settore del prosciutto crudo,
decide di iniziare in proprio una
piccola lavorazione artigianale
dello stesso.

Con il passare degli anni la pro-
duzione aumenta pur rimanen-
do sempre a livello artigianale e la richiesta del prodot-
to & sempre maggiore. Negli anni ‘80 subentra il figlio
Vittorio che apporta migliorie nelle varie fasi della la-
vorazione e inoltre porta lazienda a far parte del Con-
sorzio del Prosciutto Veneto Berico-Euganeo DOP. Nel
2007 lazienda, gestita da Vittorio e dal figlio Enrico,
viene premiata dallAccademia Euganea dei Montec-
chi e Capuleti con “IL TRJER”, premio per il miglior pro-
dotto della cucina tradizionale veneta. Oggi i Daniolo
sono impegnati nella continua ricerca di miglioramen-
to del prosciutto pur mantenendolo prezioso prodotto
di nicchia. Nel 2018 il Prosciutto Veneto DOP Daniolo e
stato premiato dallAccademia della Cucina Italiana
come prodotto artigianale di eccellenza.

Prosciuttificio Daniolo Vittorio

Via Campana, 14/b - Montagnana (PD)
Tel. 0429.81512
prosciuttificio.daniolo@tiscali.it
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Nell'omonimo paese dal qua-
le prende il nome, il Prosciutti-
ficio Crosare, da cinquant'an-
ni, porta avanti con passione
e dedizione una tradizione di
famiglia. Specializzato nel-
la lavorazione e produzione
di salumi, fiore all'occhiello
dell'azienda & proprio il Pro-
sciutto Veneto DOP.




Salumificio Brianza ‘
Via Luppia San Zeno, 35

Z.l.Montagnana (PD) - Tel. 0429.82155
www.salumificiobrianza.it /Q;Mj;” {

ILsalumificio Brianza nasce negli
anni '60, quando Walter Brian-
za apre a Montagnana il suo
punto vendita per il commercio
di salumi e carni suine. Limpe-
gno e la dedizione di tutta la
| famiglia a questa attivitd han-
no trasformato il piccolo labo-
ratorio in un moderno salumifi-
cio-prosciuttificio.

Gia dagll inizi degli anni 2000 il salumificio Brianza fa par-
te del Consorzio per la Tutela del Prosciutto Veneto DOP,
organo che tutela l'origine e la qualita del Prosciutto Ve-
neto.

Ognifase del processo di produzione dei prosciutti Brianza
viene seguita con cura e attenzione, a partire dalla scelta
delle carni, provenienti unicamente da allevamenti italia-
ni certificati e selezionati. La famiglia Brianza ancora oggi
applica e si tramanda gli insegnamenti della lavorazione
manuale: la salatura delle carni, la massaggiatura, per
favorire la completa penetrazione del sale e la stagiona-
tura in apposite stanze con ricambio d'aria naturale pro-
veniente dai Colli Euganei.

Il prodotto finale viene confezionato e spedito a desti-
nazione attraverso una capillare rete di distribuzione
0ggi anche online che permette di effettuare le conse-
gne in tempi brevissimi. Per quanto desiderati, i prosciutti
Brianza, non si fanno mai attendere a lungo!

Salumificio Giovanni Fontana s.r.L.
Via Schiavin, 9 - Este (PD)

Tel. 0429.2164
info@salumificiofontana.it
wwuw.salumificiofontana.it

Este & situato ai piedi dei Colli Eu-
ganei, in zona di produzione del
Prosciutto Veneto DOP, la ditta
fa parte del Consorzio di Tutela
di questo pregiato prodotto tipico,
| vanto della gastronomia veneta
| eitaliana.

La storia del Salumificio Giovan-
ni Fontana di Este (Pd) inizia nel
1919 grazie a due fratelli: Giovanni e Attilio, che in una pic-
cola salumeria posta in centro a Montagnana (Pd), danno
inizio alla loro esperienza di produttori di salumi.

Nel 1941 i due fratelli separano le loro attivita: Giovanni
Fontana, classe 1890, sposta la propria attivitd a Este
(Pd) in una barchessa adibita a magazzino di cereali e la
trasforma in salumificio iniziando la produzione di pro-
sciutti e salumi.

Il Salumificio Giovanni Fontana di Este (Pd) conserva la
particolarita di essere luogo di produzione di numerosi
salumi sia stagionati che freschi, cotti o affumicati e col-
labora attivamente alla promozione del territorio attra-
verso l'adesione alla Strada Del Vino dei Colli Euganei. Il
Salumificio e visitabile su prenotazione per l'approfondi-
mento del processo produttivo di alcuni salumi e per la
scoperta di questo luogo, angolo nascosto e affascinante
della bella cittd di Este.



Prosciuttificio Vittorio Soranzo 2.

Via Luppia San Zeno, 19 int. 2 \ ORANZO
Montagnana (PD) == premiato salunificio

Tel. 0429.81627

info@prosciuttificiosoranzo.com

Il Premiato Salumificio Vittorio So-
ranzo, nasce nel lontano 1890,
prendendo il nome dal suo fon-
datore. Il Prosciuttificio sorge nel
comune di Montagnana, cittadina
medievale ai piedi dei Colli Euganei
e Berici. Il glorioso marchio si & af-
fermato fin dalle origini, nel mondo
delle eccellenze per la qualitd pro-
duttiva del suo rinomato prosciutto
crudo "Dolce Soranzo".

Ottiene le massime onorificenze nazionali ed estere, tra
cui la Medaglia d'Oro alle Esposizioni Internazionali di
Londra e Parigi del 1904 e del 1905.

La prerogativa dell'Azienda & la qualita: tutte le mate-
rie prime ed i prodotti vengono scelti accuratamente dal
nostro personale altamente specializzato, che seguendo
una tradizione secolare tramanda le proprie conoscenze,
la propria esperienza e l'arte di fare prosciutti di gene-
razione in generazione. | prodotti giovano dell'aria e del
microclima tipici di Montagnana, elementi essenziali ed
unici per ottenere 'eccezionale stagionatura.

L'adesione al Fondo Pensione Aperto Aureo ti consente
di integrare la pensione di base e di agevolare |a transi-
Zione versao la pensione anticipata, dandoti lopportunita
di affrontare eventuali esigenze personali nel corso del
tempao. Inoltre ti perrnette di destinare parte dei risparmi
a figli o familiari a carico, garantendo loro Un supporto
caoncreto per il futuro.

Rivolgiti qui per approfondire la previdenza integrativa,

@ BCC ROMA

CRLUEE0 BLC ILREA

Messaggio pubblicitario riguard ante forme pensionistiche complementar avents finalita
esclusivamente prormationsall. | Fanda Persiore Apermo Sures & un 1:IL\\J|.'.!'.".I fariuire da
BCC FeEnarmiod Prividensa SOROA, Prira deifpdesions: lBggere o Satione | dsla ‘\l-:lCI
infarrnaths “nform u par faderente”, lappoendics Informmatha sulls sostarilits" o
Tultgncre set informativa 1|su.'n bile gratuitéarente presso | sogqgeth oollocston e sul sito
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-COLLIS :

Massimo 40 persone per turno. Costo € 2,00 a persona.
Prenotazione obbligatoria: Tel. 0429.81320

ATTILIO FONTANA PROSCIUTTI SAS
Via Campana, 8 - Montagnana (Pd)
T.0429.81010 - info@fontanaprosciutti.it

Sabato 17 e 24 maggio, domenica 18 e 25 maggio

Ore 10.00-10.40 Ore 15.00-15.40

Ore 11.00-11.40 Ore 16.00-16.40
Ore 17.00-17.40

SALUMIFICIO BRIANZA SRL
Via Luppia San Zeno, 35 - Montagnana (Pd)
T.0429.82155 - info@salumificiobrianza.it

Sabato 17 e 24 maggio, domenica 18 e 25 maggio

e - = Ore 10.00-11.00
DAl NOSTRI VIGNETI UN GRANDE PANORAMA DI VINI
PER UNA VENDITA DIRETTA DAL VING SFUSO ALLE BOTTIGLIE DI PRESTIGIO Ore 15.00-16.00

PUNTI VENDITA DIRETTI DELLE NOSTRE CANTINE:

MERLARA LONIGO SAN BONIFACIO BARBARAND COLOGNOLA
S VIR Vimk 7 e AR MOESARD AlTOLL
e L O b
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PASTICCERIA
ARTIGIANALE
CAFFE
FAVALLI

Via G. Matteotti, 31
Cell. 344 0259464
Montagnana (Pd)

DHSPOMIBILE ANCHE ELETTRICO D ISRIDO

SCOPRI DI PIU SU GH|RAI.DO-;5.’UFTO|N.|T ) "
%m&yrwm/i V2
GHIRALDO ESTE - Via Padana Inferiore, 14/8 PROSCIUTTO

& Tel. 0429 602525
AUTOIN Mail crm(@ghiralde-autain.it VENETO DOP

MONTAGNANA - 14 - 25 MAGGIO 2025
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PROSCIUTTO VENETO DOP

Prosciutto Veneto DOP in Festa cambia casa!
Da quest'anno saremo nell'Area Ex Fornaci, a
ridosso delle mura trecentesche, con ingres-
so da Via Circonvallazione Nord: uno spazio
piU ampio, dove non mancheranno spettacoli
e musica dal vivo tutte le sere, un bar esterno
con ampio plateatico e un birrificio artigianale.

All'interno dello stand, troverete
l'AREA RISTORANTE...

... con 250 coperti, attiva dal lunedi al venerdi
dalle 19 alle 24 e il sabato e la domenica dalle
12 alle 15 e dalle 19 alle 24, che ospita serate a
tema e showcooking.

Nel weekend ['Area Ristorante propone menu
alla carta: si potrd scegliere tra degustazioni
di Prosciutto Veneto DOP, un primo piatto pre-
parato dal Ristorante Hostaria San Benedet-
to, vini DOC, bevande, dolci della pasticceria
Favalli di Montagnana e melone della Societa
Agricola Futura.

Prenotazione consigliata nel weekend, obbliga-
toria nelle serate "A Cena con...": 349.6900875

... @ l'ISOLA DEL GUSTO...

..l'area piU ampia dello stand, e attiva per tut-
to l'orario di apertura della manifestazione: dal
lunedi al venerdi dalle 19 alle 24, sabato dalle
11 alle 24, domenica dalle 10 alle 24. | posti non
sono prenotabili.

Le serate 74 @m coru... CONSistono in
cene di degustazione curate dai Prosciuttifici
del Consorzio, in cui viene abbinato il Prosciut-
to Veneto DOP ad un piatto preparato da chef
di realta locali ma anche di ristoranti e associa-
zioni fuori regione. Il tutto accompagnato da un
dessert preparato dalla pasticceria Favalli di
Montagnana.

[T = giorni et

Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP
a cura dei Prosciuttifici del Consorzio
accompagnati da Grissini Morato

Un primo piatto dalla nostra cucina
(v. programma nelle pagine successive)

Selezione di formaggi de La Casara Roncolato;

Selezione di dessert della pasticceria Favalli

Info: wwuw.prosciuttovenetodopinfesta.com

... e all'esterno, LAREA SPETTACOLI
Tutte le sere musica e spettacoli con zona bar
per aperitivi, cocktails, birre e panini a base di
Prosciutto Veneto DOP

Info: 349.6900875
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Mercoledi 14 maggio

G iapnrale

NELL'AREA RISTORANTE...
Con servizio al tavolo.
Prenotazione consigliata 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO....
Non si effettua prenotazione

In entrambe le aree si potra scegliere tra:

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP =
= Selezione diformaggi de La Casara Roncolato -

= Risotto al ragu d’anatra e piselli del
Ristorante Hostaria San Benedetto *

» Dessert della pasticceria Favalli -
» Melone di Societa Agricola Futura -
= Vini DOC, bevande =

=
(0]

PROGRAMMRA = Mercoledi 14 maggio



| 'na delle |:-i|| antiche trattorie della e, Gioved\I 15 maggio
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it cucing Gpica pracenting, NELL'AREA RISTORANTE...

Con servizio al tavolo.

Prenotazione consigliata 349.6900875

L amore per le nostre radici
L B | l.'lill".%dlIi?\lilll',."llﬂ.'.

NELLISOLA DEL GUSTO....
Non si effettua prenotazione

In entrambe le aree si potra scegliere tra:

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP -

= Tortelli della tradizione piacentina
"Tortelli con la coda" con ricotta e spinaci
realizzati dall'Antica Trattoria dell'Angelo -

= Risotto ricco alla padovana del
Ristorante Hostaria San Benedetto -

= Dessert della pasticceria Favalli =

» Melone di Societa Agricola Futura -
» Vini DOC, bevande =

4y NELL'AREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
CohlRt Esibizione musicale acustica di Valter Tessaris
- T
ANTICATRATTORIA » \.ﬁx

e “Angelo

Via Tibini, 14 - 29121 Piacenza (PC)
@ (wanticatrattoriadellangelo

= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -

PROGRAMMA : Giovedi 15 maggio

N
o



HOSTARIA ZANAROTTI

Via G. Matteotti 3, Montagnana (Pd) | 340 5760505 | info@hostariazanarotti it

Un viaggio tra sapori unici e raffinatezza.

Nel nostro ristorante ogni pasto & un'esperienza
unica che celebrail gusto e la bellezza.

Lasciati ispirare dai colori e dai dettagli delle
nostre pietanze.

Scopti 'arte della cucinag tradizionale, una por-
tata alla volta.

£

S O I
Venerdi 16 maggio

NELLAREA RISTORANTE ALLE ORE 20.00
certa_ co+u...il Prosciuttificio Daniolo
in collaborazione con Hostaria Zanarotti
Menu

Degustazione di Prosciutto Veneto DOP
*kk

Maccheroni al torchio con pesto di rucola, crema

di parmigiano e Prosciutto Veneto DOP croccante

*k%

Dessert Pazientina della pasticceria Favalli
(pasta bresciana, pandispagna, bagna di Marsala
secco, farcitura di crema leggera allo zabaione)

Costo € 30,00 acqua, Grissini Morato e coperto inclusi.
Vini e bevande esclusi.
Prenotazione obbligatoria 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO potrai scegliere tra...
» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP
= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato
= Risotto alla zucca e salsiccia
di Ristorante Hostaria San Benedetto
= Dessert della pasticceria Favalli
» Melone di Societa Agricola Futura
= Vini DOC, bevande

Non si effettua prenotazione

PROGRAMMA - Venerdi 16 maggio

NELLAREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
Concerto Sen6 Cartoon cover band



Sabato 17 dalle ore 18.00
e domenica 18 maggio

Sabato 17 maggio

NELL'AREA RISTORANTE...
Showcooking con le "Cesarine":

ore 11.00 Piadina Romagnola

ore 18.00 Bocconcini di polenta con crema di
piselli freschi e Prosciutto Veneto DOP a crudo
Prenotazione obbligatoria:
https://bit.ly/4kbjuyl

NELLISOLA DEL GUSTO....
Gnocco Fritto con Prosciutto Veneto DOP
Non si effettua prenotazione

T

NELL'AREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
Deejay Reunion "The Big Show"
Stoppa & Friends

Domenica 18 maggio

NELLAREA RISTORANTE...
Con servizio al tavolo.

Prenotazione consigliata 349.6900875

Sabato 17 maggio

NELLAREA RISTORANTE...
Con servizio al tavolo.

Prenotazione consigliata 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO....
Non si effettua prenotazione

NELLISOLA DEL GUSTO....
Non si effettua prenotazione

In entrambe le aree si potra scegliere tra:

In entrambe le aree si potra scegliere tra:

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP - » Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP =
= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato - = Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -
= Risotto agli asparagi bianchi e verdi con ragu di = Risotto agli asparagi bianchi e verdi con ragu
corte del Ristorante Hostaria San Benedetto - di corte del Ristorante Hostaria San Benedetto -
» Dessert della pasticceria Favalli - » Dessert della pasticceria Favalli -

 Melone di Societa Agricola Futura - * Melone di Societa Agricola Futura
» Vini DOC, bevande = = Vini DOC, bevande »

PROGRAMMA : Sabato 17 e domenica 18 maggio
PROGRAMMA = Sabato 17 e domenica 18 maggio
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Alle 11.00 e alle 18.00, Area Ristorante

GONFIABILI PER BAMBINI SHOWCOOKING CON LE “CESARINE".
Cesarine e la piU antica rete di cuoche casalinghe d'ltalia,
@MW .,@ ‘”’M la cui missione & quella di salvaguardare e condividere la
conoscenza delle tradizioni locali, delle ricette e dell'ospi-
dalle 9.00 alle 19.00 talita. Dal 2019, Cesarine & comunita diffusa Slow Food
MERCATINO DELLARTIGIANATO, DEI CREATIVI per la salvaguardia della cucina tradizionale italiana.
... ETANTO ALTRO!

Showcooking ore 11.00 - Piadina romagnola

L Via Ci llazi Nord
ungo Via tirconvallazione Hor Showcooking ore 18.00 - Bocconcini di polenta con cre-

VISITE GUIDATE Al PROSCIUTTIFICI ma di piselli freschi e Prosciutto Veneto DOP a crudo
Vedi orari e indirizzi a pagina 12. Partecipazione gratuita con prenotazione obbligatoria:
VISITE ALLA CITTA E INIZIATIVE CULTURALI https://bit.ly/4kbjuyl

Vedi programma dettagliato da pagina 44. .

Info e prenotazioni: 0429.81320 Dalle 21.00, Area Spettacoli

Dj Reunion: The Big Show con Stoppa & Friends
VIDEOGIOCHI CABINATI FREE TO PLAY

G cura deiegezs diTales Montagnana. PR DJ REUNION

Dalle 21.00, Area Spettacoli
Alessandro Zangrando live acustico

PROGRAMMA = Sabato 17 e domenica 18 maggio
PROGRAMMA = Sabato 17 e domenica 18 maggio
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SCRITTO.DIRETTD E INTERPRETATD DA
GENE GNOCCHI

ALLA CHITARRA

DIEGO CASSANI

LUHEDI 19 MAGGIO ORE 21 00

PROSCIUTTO
VENETO DOP v~

MONTAGNANA « 14 - 25 MAGGIO 2025

1

Lunedi 19 maggio

NELL'AREA RISTORANTE ALLE ORE 20.00
certa_ coru... ilGin:
un viaggio sensoriale ispirato alle stelle.

Gin artigianali della linea "Le costellazioni"
di Nannoni Grappe in abbinamento a 3 portate:
*%k%

Gin dei Pesci abbinato al Prosciutto Veneto DOP
* %%

Gin del Cancro con Formaggi La Casara Roncolato
*k%
Gin del Toro abbinato al Lingottino Delizia
della pasticceria Favalli
(cake alla mandorla senza farina, confit lampone e
fragola ganache montata cioccolato bianco Ivoire)

Costo € 40,00.
Acqua, Grissini Morato
e coperto inclusi.
Prenotazione
obbligatoria
349.6900875

nannonigrappe.it/le-costellazioni-nannoni/

NELLISOLA DEL GUSTO potrai scegliere tra...

= Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP

= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato

= Maccheroni alle verdure dell'orto e origano
del Ristorante Hostaria San Benedetto

= Dessert della pasticceria Favalli

» Melone di Societa Agricola Futura

= Vini DOC, bevande

Non si effettua prenotazione

9
)
i)
o]
S
o
-
S
@
C
)
-l
a
>3
>
a
o
O
O
a4
o




ok TRATY
l‘-‘“‘}‘ A TORREGLIA - PD
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Martedi 20 maggio

NELLAREA RISTORANTE ALLE ORE 20.00

certa— coru...il Salumificio Brianza
in collaborazione con Antica Trattoria Ballotta
Menu
Calice di benvenuto
* %%

Degustazione di Prosciutto Veneto DOP
*k%

Risotto alle erbette, mazzancolle, Vermouth
di Luxardo e scaglie di Prosciutto Veneto DOP

*k%k
Dessert Primavera della pasticceria Favalli
(biscuit morbido senza farina,
crema leggera al limone e confit di fragole)

Costo € 32,00 acqua, Grissini Morato e coperto inclusi.
Vini e bevande esclusi.
Prenotazione obbligatoria 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO potrai scegliere tra...

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP

= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato

= Maccheroni alle verdure dell’orto e origano del
Ristorante Hostaria San Benedetto

= Dessert della pasticceria Favalli

» Melone di Societa Agricola Futura

= Vini DOC, bevande

Non si effettua prenotazione

NELL'AREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
ShowManDj Luciano Gaggia

PROGRAMMA = Martedi 20 maggio
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Mercoledi 21 maggio

NELLAREA RISTORANTE ALLE ORE 20.00

certa_ coru...|llConsorzio
el Prosciutto Veneto DOP in collaborazione con
Pastificio AL Re del Tortellino di Valeggio sul Mincio
Menu
Degustazione di Prosciutto Veneto DOP
*k*
Tortellino di sfoglia leggerissima di pasta all'vovo
con un delicato ripieno di carni selezionate
*k*%
Dessert Eclaire Gentile della pasticceria Favalli

(pasta chou farcita con crema leggera alla nocciola
Gentile del Piemonte e gocce di caramello salato)

Costo € 30,00 acqua, Grissini Morato e coperto inclusi.
Vini e bevande esclusi.
Prenotazione obbligatoria 349 6900875

NELLISOLA DEL GUSTO potrai scegliere tra...

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP

= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato

= Tortellino di pasta all'uovo con ripieno di carni
del Pastificio Al Re del Tortellino di Valeggio

= Tortelli di Basilico e Pinoli con ricotta di bufala del
Pastificio Al Re del Tortellino di Valeggio sul Mincio

= Risotto al pesto di basilico, mandorle, al profumo
di limone del Ristorante Hostaria San Benedetto

= Dessert della pasticceria Favalli

» Melone di Societa Agricola Futura

= Vini DOC, bevande

Non si effettua prenotazione

NELL'AREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
Concerto "Positiva" rockabilly anni '50

RSl
)
00
o
S
i
N
S
9
0
o
o
>3
a
>
>
a
o
O
@)
X
a)




------

Produzione e vendita vini tipici,

A D.0.C., D.O.C.G. e prodotti tipici.
( : i kl Servizio imbottigliamento conto terzi.
BLE L

1 Ca' del Caolle di Facchin Mauro
() C Via G. Marconi, 1469 - 35030 Vo' (PD) [GERG
- Tel. 0499940384 - infol ;

delcolle.com

www.cadelcolle.com =],

5 O I O
Giovedi 22 maggio
NELLARERA RISTORANTE...

Con servizio al tavolo.

Prenotazione consigliata 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO....
Non si effettua prenotazione

In entrambe le aree si potra scegliere tra:

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP =

= Selezione diformaggi de La Casara Roncolato -

= Tortellino di sfoglia leggerissima di
pasta all'vovo con un delicato ripieno di carni
selezionate del Pastificio Al Re del Tortellino
di Valeggio sul Mincio
= Tortelli di Basilico e Pinoli con ricotta di bufala
del Pastificio AL Re del Tortellino
di Valeggio sul Mincio =

= Risotto al ragu di corte e peperoni arrostiti
del Ristorante Hostaria San Benedetto -

» Dessert della pasticceria Favalli -
» Melone di Societa Agricola Futura -
= Vini DOC, bevande =

NELL'AREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
Barutz Fra "SOS NONNA SUMMER TOUR"

PROGRAMMA : Giovedi 22 maggio




Pro Loco Melara

Piazza A.Bernini 1 - Melara (R0) - prolocomelara@gmail.com

S I S

Venerdi 23 maggio
NELLAREA RISTORANTE ALLE ORE 20.00

certa coru... Attilio Fontana Prosciutti
in collaborazione con la Pro Loco di Melara
Menu

Degustazione di Prosciutto Veneto DOP
*k*%

Tortelli di zucca di Melara
conditi con burro e salvia

*k%

Dessert Lingottino Passione
della pasticceria Favalli
(cake morbido cioccolato e mandorle,
cremoso mango e frutto della passione,
ganache montata al cioccolato Extra Bitter 61%)

Costo € 30,00 acqua, Grissini Morato e coperto inclusi.
Vini e bevande esclusi.
Prenotazione obbligatoria 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO potrai scegliere tra...

= Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP

= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato

= Tortelli di zucca di Melara con burro e salvia

= Risotto con guanciale, cipollarossa e pepe nero
del Ristorante Hostaria San Benedetto

= Dessert della pasticceria Favalli

» Melone di Societa Agricola Futura

= Vini DOC, bevande

Non si effettua prenotazione

NELLAREA SPETTACOLI dalle ore 21.00
Concerto Rust Cover Band

PROGRAMMA = Venerdi 23 maggio

36



Sabato 24 e domenica 25 maggio Domenica 25 maggio

NELLISOLA DEL GUSTO.... NELLA SALA GOURMET...

Per tutto il giorno Focaccia Genovese classica, Con servizio al tavolo.
alle olive e alla cipolla, con Prosciutto Veneto DOP Prenotazione consigliata 349.6900875

(Non si effettua prenotazione) NELLISOLA DEL GUSTO....

Non si effettua prenotazione

In entrambe le aree

si potra scegliere tra:
» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP -

= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -

= Risotto piselli, porro e salsiccia del
Ristorante Hostaria San Benedetto -

= Dessert della pasticceria Favalli =
NELLA SALA GOURMET... » Melone di Societa Agricola Futura +
Con servizio al tavolo. = Vini DOC, bevande =

Prenotazione consigliata 349.6900875

NELLISOLA DEL GUSTO....
Non si effettua prenotazione

In entrambe le aree si potra scegliere tra:

» Degustazioni di Prosciutto Veneto DOP -
= Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -

= Risotto piselli, porro e salsiccia del
Ristorante Hostaria San Benedetto -

= Dessert della pasticceria Favalli =
» Melone di Societa Agricola Futura «
= Vini DOC, bevande =

PROGRAMMRA = Sabato 24 maggio
PROGRAMMA » Domenica 25 maggio
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TUTTO IL GIORNO
GONFIABILI PER BAMBINI

RADIO COMPANY MADE WITH LOVE

dalle 9.00 alle 19.00

MERCATINO DELL'ARTIGIANATO, DEI CREATIVI
... ETANTO ALTRO!
lungo Vla Circonvallazione Nord

®

N—

VISITE GUIDATE Al PROSCIUTTIFICI

Vedi orari e indirizzi a pagina 12.

VISITE ALLA CITTA E INIZIATIVE CULTURALI
Vedi programma dettagliato da pagina 44.
Info e prenotazioni: 0429.81320.
' ' ' ' ' b 24 v
dalle 21.30 NELLAREA SPETTACOLI
Musica e intrattenimento
VENETO

VIDEOGIOCHI CABINATI FREE TO PLAY
a cura dei ragazzi di Tales Montagnana,
davanti all'lsola del Gusto.
DJSET
Negozi aperti fino a mezzanotte

FM 96.00 - FM 100.5 - FM 88.40

PROGRAMMRA : Sabato 24 e Domenica 25 maggio




scolaro

FINEST ITALIAN SHADE

SCOLARO PARASOL SRL
VIA LIGURIA, 197
35040 CASALE DI SCODOSIA (PD)
TEL 0429656687
INFO@SCOLARO-PARASOL.IT
WWW.SCOLARO-PARASOL.IT

organizzazione eventi == info@markco-co.it

consulenza .
media planning @ www.markcoeco.it

S mg[!ia marketing © Padova - Viiale Navigazione Interna 51/a
creativita e grafica

photoshooting/video professionali < +39 049 8070288 -+39 349 6300875

5’//"““4/39‘?“”[‘*/’“{/”*&} - WJ@W
Condividi con noi il tuo sogno... ti aiuteremo a realizzarlo.
Affidati con fiducia al nostro team!

Ideeremo, promuoveremo & gestiremo il tuo evento, come da 30 anni facciamo.

@0



SVILUPPO
RURALE
VENETO

A SHORT STORY BY MONTE VERONESE

MONTE
VERONESE

FORMAGGIODOP

X @Monte_Veronese £ @formaggioMonteVeronese (@monteveronese

s 7 www.monteveronese.it
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Sabato 17 e Sabato 24 maggio ore 18:30

(durata 1 ora e mezza circa)

Castel San Zeno si racconta

Al tramonto, potrete di scoprire la storia e le curiosita
del piU antico edificio militare del borgo, della sua corte
d’armi e del suo alto Mastio di Ezzelino. La visita guida-
ta partird presso 'Ufficio Turistico I.A.T. di Montagnana
diCastel San Zeno (Piazza Trieste, 15), dove & presente
gnche la biglietteria. Costo di 5,00 € a persona.

E consigliabile la prenotazione, posti limitati.

Info e prenotazioni: info@montagnanamurabilic.it -
331.9080142; ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it
0429.81320

Sabato 17 maggio dalle ore 19.00

Notte dei Musei a Castel San Zeno

Ore 19.00 in corte d'armi

Concertod'archi "Due a Due...consonanze e dissonanze"
Ore 20.00 Aperitivo

Ore 21.00 Visita al museo Civico "A. Giacomelli"
Partecipazione gratuita, fino a esaurimento posti.
Info: Ufficio Turistico IAT Montagnana - 0429 81320
ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it



VIVI 1 COLORI DELLA NATURA

Ti aspettiomo tutti | giomi
» @;, per aiutorti o colorare con ogni genere
di pionte e occessori la tuo casao,

il tuo giarding, il tue balcone.
E per il tuo orto piante

FLORICOLTURA

Via Cicogna 19
POJANA MAGGIORE (V1)
Tel. 0444 89 80 14
% Cell. 375 514 9930

a"

siamo aperti;
dal lunedi ol sabato

ore 8:00-12:00 / 14:30-19:00

Domenica
8:30-12:00

£ 3755149930

Seguici su @

iste o it

Domenica 18 maggio ore 15.30

(durata 1 ora e mezza circa)

Visita guidata alla citta di Montagnana

Il tour di visita partira dal Castello di San Zeno, con
una visione dall'esterno della fortezza e della palla-
diana Villa Pisani, per passeggiare successivamen-
te lungo le mura trecentesche fino alla Rocca degli
Alberi, passando per Piazza Vittorio Emanuele Il e il
Duomo di Santa Maria Assunta, scrigno di preziose
opere d’arte tra cui i capolavori di Veronese, Giorgio-
ne e Buonconsiglio. La visita comprende anche la sa-
lita autonoma al Mastio di Ezzelino, la torre piu alta
ed antica della cittd, da effettuarsi prima o dopo il
tour in citta ed il cui ingresso & compreso nel biglietto
di partecipazione. Partenza dall'Ufficio Turistico I.A.T.
di Montagnana di Castel San Zeno (Piazza Trieste,
15), dove e presente anche la biglietteria.

Costo (comprensivo della salita al Mastio in autono-
mia): 8,00 €. E consigliabile la prenotazione.

Info e prenotazioni: info@montagnanamurabilia.it -
331.9080142 - ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it
0429.81320
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Domenica 25 maggio ore 11.30

Visita guidata a Villa Pisani-Placco

Visita alla scoperta del nobile edificio cinquecentesco
che il grande architetto Andrea Palladio progetto per
Francesco Pisani, aristocratico veneziano.

. | imonio dellUNESCO
G N UCH | recomoTeRuE )[R et
casioni. Dopo un'introduzione sulla Montagnana di

epoca rinascimentale e sulla figura del Palladio, sara

il proprietario della villa ad aprire le porte della sua re-
; sidenza e a guidare i visitatori.
' Costo: 10,00 €; e consigliabile la prenotazione.

Info e prenotazioni:  info@montagnanamurabilia.it

www_fgg‘[admgnu chiconlafioreta.it / ; 331.9080142 - Ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it

LI CHE E IPalmie,. < PRONTO TETTO
: | IL TETTO PERFETTO
MANUTENZIONE TETTI
www.prontotetto.com ® @ servizio clienti: 328.5795062

SISTEMI DI M.ULRHE |‘-'|I|E|]5[|R\'EELIAHZA] RILEVAZIONE INCENDID  via O. Scavazza 1769 - Giacciano con Baruchella (RO)
@ alarmtechit  (OLorenzo 349 6130010 ) Via Boara J3/b Cologna Veneta Presso CC "Il Faro”
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Martedi, mercoledi, giovedi, venerdi alle 11:00
Sabato alle 10.30, 11.30, 16.00, 17.00, 18.00
Domenica alle 11.00, 12.00, 16.00, 17.00, 18.00
Visita guidata al Museo Civico “Antonio Giacomelli”
Alla scoperta del Museo Civico A. Giacomelli, che
racconta la storia del territorio a partire dall'epoca
pre-protostorica fino ad arrivare alla metd del seco-
lo scorso. Il museo si sviluppa in cinque sale: una sala
pre-protostorica con i reperti piU antichi ritrovati sul
territorio, la sala romana che testimonia la perma-
nenzadella gens Vassidia. Si passerd poi alla sala me-
dievale o delle ceramiche, contenente manufatti pro-
dotti in loco in epoca medievale e rinascimentale, per
poi osservare la piccola pinacoteca del Museo. Infine,
la visita si concluderd nella sala musicale, dedicata ai
due tenori montagnanesi Martinelli e Pertile.

La visita guidata partird presso 'Ufficio Turistico I.A.T.
di Montagnana di Castel San Zeno (Piazza Trieste, 15),
dove & presente anche la biglietteria. Costo: 3,50 €.
Info e prenotazioni: info@montagnanamurabilia.it -
331.9080142 - ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it
0429.81320
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Martedi, mercoledi, giovedi e venerdi: 9.30-12.30 e 16.00-
19.00. Sabato: 9.30-19.00. Domenica: 10.00-19.00
(ultimo accesso mezz'ora prima della chiusura)

Salita al Mastio di Ezzelino: un'occasione unica per sa-
lire alla torre pivu alta e pivu antica della cinta muraria
montagnanese, per vedere la Citta Murata e i suoi din-
torni da un’altezza di 40 metri.

Salita in autonomia: costo: 2,00 €; possibilita di fare
la visita guidata al Mastio: un operatore vi accompa-
gnerd raccontando la storia della torre e le sue tante
curiosita. Partenza alle ore 15:00, costo: € 3,00.

Info e prenotazioni: info@montagnanamurabilia.it -
331.9080142 - ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it
0429.81320

Deejay Reunion "The Big Show"
Stoppa & Friends

Sconcerto Rock - Recital
Gene Gnocchi & Duego Cassani |

!E-:.-n.l.b

CASTULLLY NCVILACCH M
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5 RISTORANTE
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Broadway Abbigliamento Laloggia dei cercali
Caffe Le Mura Ristorance Le délizie di GiaLau
Ciakoll Café Marini Pellerrenie
Dehor Calé Osteria Due Drag
Dolce Freddo Orrica Supe

Duleis Bistrot
Dulcis La bottega del Gelato izzeria Palio

Pavan eléttrodomestici

‘Com ]'4_'-|1c.-'g|"] che ta per te Pretumeria New Vogue
Profumeria Tres Jolie

Ristorante Aldo More La Cuisine
Fotostudio Castagna Seuci e cuci

Gastronomie Zanini Snack Bar "La Fracrina”

Haostaria San Benederto Tabaccheria Porta Vicenza

eca lomanin

Fermento Anima Locale

Hostaria Zanarorn Tabaccheria Gunesin Pacla
Huosteria a La Rocea T-Shirreria di Loro Karia
House of Ciko Tattoo Shop
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2.S.ANTONIO ABATE
3. VIALE SPALATO
4.VIA ADUA

5. SUPERMERCATO ALI
6. VIA TEMPERA

7.VIA OSPEDALE

8. PARK OSPEDALE

9. SUPERMERCATO LIDL
10. PARK PISCINE

11. PARK TOSCA

12. PORTA VICENZA

13. PARK EX SCARDIN
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Venicepromex & fAgenzia per
[Internazionalizzazione in house
del sistema camerale Veneto.

BEYO N D La_mission di Veni‘ceprnmex
THE FUTURE AR
FOR GLOBAL Jsissies
COMPANIES [t

Enti ed Istituzioni territoriali,
WWWVEPROMEX.IT forti di una squadra che mira
INFO@VEPROMEX.IT oL

- dei territori che
compongono il Veneto.

DF Quando ti affidi a noi,

il tuo impegno diventa il nostro!




